
Table d’hôte 
Friday, July 28th, 2023 | Vendredi le 28 juillet 2023 

Appetizers - Entrées 
Choice of : Soup of the Day, Garden Salad or Caesar Salad 
Choix de : Soupe du jour, Salade du jardin ou Salade César 

Main Dishes - Plats principaux 

Desserts 

Salmon Filet   $34 
smothered in ginger, hoisin and maple sauce,  
edamame, shiitakes, sweet peas and  
miso sauce 

Pavé de saumon 
laqué au gingembre, hoisin et érable, 
 poêlé d’edamames, champignons shiitakes et 
pois sucrés dans une sauce au miso 
 

Burrata Ravioli   $32 
green peas, confit and sundried-tomato, 
lemon basil pesto 

Ravioli à la burrata  
petit pois, tomates confites et séchées,  
pesto de basilic citronné 

Dessert of the day, coffee or tea 

Dessert du jour, café ou thé 

Prices are + taxes & service 
Les prix sont + taxes & service 

Mushroom and Shallot   $30 
Chicken Roulade 
served with caramelized parsnip purée, 
demi-glace sauce and market vegetables 

Roulade de volaille  
aux champignons et échalotes  
purée de panais caramélisés, 
sauce demi-glace, légumes du moment  
 

Braised Beef Short-Ribs  $46 
Whisky sauce, mashed potatoes and  
caramelized root vegetables 

Haut-de-côtes de bœuf braisé 
sauce au whisky, purée de pommes de terre et  
légumes racines caramélisés  


