
Appetizers - Entrées 

Soup of the Day 
Soupe du Jour 

cup / tasse      4.50 
bowl / bol     6.25 

 

Hillsdale Egg Rolls 
Egg Rolls Hillsdale 

4 pcs / mcx     5.50 
8 pcs / mcx     10 
 

Chicken Wings 
Buffalo & BBQ Sauce 

Ailes de Poulet 
Sauces BBQ et Buffalo 

4 pcs / mcx     8 
8 pcs / mcx     13.50 

 

 

Fried Calamari     16 
spicy mayonnaise, lemon wedge 

Calmars Frits   
mayonnaise épicée, quartier de citron  

 

Caramelized Onion Hummus  11 
confit garlic oil, fried onions,  
roasted chickpeas, pita chips  

Houmous aux Oignons Caramelisés  
huile à l’ail confit, oignons frits,  
pois chiches rôtis, croustilles de pita  

 

Tempura Shrimp         14.50 
sesame seeds, mango coulis,                                    
wasabi emulsion 

Crevettes Tempura  
graines de sésame, coulis de mangue,                           
émulsion de wasabi 



Sandwiches - Sandwichs 
Half sandwiches available                                                          

Demi-sandwichs disponibles 

Tuna Salad     9.50 
Salade de Thon 

Chicken Salad      8.50 
Salade de Poulet 

Egg Salad       7.50 
Salade aux Œufs  
 

Tuna Melt       11 
Fondant au Thon 

Club Roll      15 
smoked meat, beef salami, stuffed chicken,  
mustard, onion bread  

Club Roll 
viande fumée, salami de bœuf, bologne de poulet, 
moutarde, pain aux oignons  

Ham & Cheese     8.50 
Swiss, Cheddar or yellow cheese     

Jambon Fromage            
Suisse, Cheddar ou fromage jaune  

Honey Mustard Wrap   15.25 
grilled chicken, caramelized onion,  
grilled pepper, spinach, Swiss cheese  

Wrap miel et moutarde 
poulet grillé, oignons caramélisés,  
poivrons rôtis, épinards et fromage Suisse 
 

Nathan’s Hot-Dog     9  

Hot Dog Nathan’s 

Hillsdale Grilled Cheese   13 
L’Arrière-cour cheese, caramelized onion,                                                 
sautéed mushroom  

Sandwich Fromage Grillé Hillsdale 
fromage l’Arrière-cour, oignons caramélisés,                               
champignons poêlés 
 

Smoked Salmon Bagel   16 
whipped dill cream cheese, garnishes  

Bagel au Saumon Fumé 
fromage à la crème fouetté à l’aneth, garnitures 
 

Regular Grilled Cheese   6.25 
Swiss, Cheddar or yellow cheese  

Sandwich Fromage Grillé Régulier 
Suisse, Cheddar ou fromage jaune 
 

Tomato      7 
Tomates 

BLT        9.50 
 

Club Sandwich     16 
chicken, lettuce, tomato, your choice of bacon, 
coleslaw, choice of french fries or garden salad  

Club Sandwich    
poulet, laitue, tomate, votre choix de bacon, 
salade de chou, choix de frites ou salade du jardin 

Club for 2      19 
Club pour 2 

1/2 Club      10 
 

 



Tuna Scoop   7 
Scoop de Thon 

Chicken Scoop  6 
Scoop de Poulet 

Egg Scoop   5.50 
Scoop d’Œufs 

Salads - Salades 
Garden Salad     6 / 10 
mixed greens, vegetables,                                                     
choice of dressing  

Salade du Jardin        
mélange de verdure, légumes,                                             
choix de vinaigrette 

Tuna Tataki Bowl     22.50 
soba noodles, marinated mushrooms,  
edamame, grilled corn, kimchi, fried garlic,                              
asian walnut dressing  

Bol Repas au Tataki de Thon 
nouilles soba, champignons marinés, edamame,         
maïs grillé, kimchi, ail frit,                                                                    
vinaigrette asiatique aux noix de Grenoble 

Caesar Salad      8 / 15 
romaine, garlic croutons,  
bacon bits, Parmigiano Reggiano  

Salade César         
laitue romaine, croûtons à l’ail,                                                
morceaux de bacon, Parmigiano Reggiano 

Meal Bowls - Bols Repas 
Grilled Chicken Bowl   21.50 
two-color quinoa, kale, crumbled feta,                                            
edamame, cherry tomatoes, dates, cashews,                                  
your choice of dressing  

Bol Repas au Poulet Grillé 
quinoa bicolore, chou frisé, féta émietté,                                 
tomates cerises, edamame, dattes, noix de cajou,                     
votre choix de vinaigrette 

Add ons - Ajouts 
Mock Crab Scoop  6 
Scoop de Goberge 

Grilled Chicken Breast  8 
Poitrine de Poulet Grillée 

Smoked Salmon   10 
Saumon Fumé 

Dressings - Vinaigrettes 

1/2 Avocado  3.50 
1/2 Avocat 

Cottage Cheese  3.50 
Fromage Cottage 

Tuna Tataki  12.00                   
Tataki de Thon 

Asian Walnut 
Asiatique aux noix de Grenoble 

Honey Mustard  
Miel et Moutarde 

Grapefruit  
Pamplemousse 

Balsamic  
Balsamique  



Burgers  
Beef Burger    15                          
Grilled 7oz beef patty, dijon & pickle mayonnaise,                                                                   
lettuce, tomato, pickle, red onion 

Burger de Bœuf                                                   
Galette de bœuf 7oz grillée, dijonnaise au cornichon, 
laitue, tomate, cornichon, oignon rouge 

BBQ Chicken Burger    15 
grilled chicken breast smothered in BBQ sauce,                  
lettuce, tomato, pickle, red onion 

Burger de Poulet BBQ 
poitrine de poulet grillée laquée de sauce BBQ,               
laitue, tomate, cornichon, oignon rouge 

Faites-en un Burger Hillsdale 
fromage L’Arrière-cour, oignons caramélisés,  

champignons poêlés  

Sides  -  À-Côtés 
French Fries 4.50 

Frites 
Caesar Salad 4.75 

Salade César 
Garden Salad    4.50 

Salade du Jardin 
Cup of Soup   3.75 

Tasse de soupe 

Our Classics - Nos Classiques 
Fish & Chips      24 
Haddock, red ale beer batter, tartar sauce,                                                   
coleslaw, served with french fries 

Fish & Chips  
Aiglefin, panure à la bière rousse, sauce tartare,                      
salade de chou, servi avec frites 

General Tao Chicken  22 
crispy glazed fried chicken,  
sautéed vegetables, jasmin rice   

Poulet Général Tao 
poulet frit croustillant laqué,  
légumes sautés, riz au jasmin 

Atlantic Salmon     28 
creamed spinach, Mujjol Shikran caviar,  
served with roasted vegetables  

Saumon de l’Atlantique  
tombée d’épinards crémeuse, caviar de Mujjol,                     
servi avec légumes rôtis  

       Make it a Hillsdale Burger  + 3.75 
L’Arrière-cour cheese, caramelized onion,  

sautéed mushroom 


